
Bayrisches Men•

Turm Aperitif

Carpaccio von der Schweinskopfs! lze
mit roter Zwiebel Vinaigrette

Tafelspitzbr!he mit
Leber & Br"t kn#del

Geschmorte Kalbshaxe an Weiûbiersauce
mit Brezenkn#del und Marktgem!se

Geeister Kaiserschmarrn
auf Vanillesauce 

Wild Men• (bei Saison)

Turm Aperitif

Lauwarm gebeiztes Hasen®let an
  kleinem Salat mit ger#stetem

Speck und Brot Croutons

Aufgeschlagene Steinpilzsuppe
mit  Sauerrahm

-Wilderer Spieû-
auf Rahmwirsing Gem!se mit einem Hauch Tr!f fel

Berberitzen Jus
Schupfnudeln

Parfait vom Tresterbrand 
an Mango und Schokolade



Fr• hlin gs Men• I

Turm Aperitif  

  Kleine Blattsalat Variation an
Oliven ± Balsamico Dressing mit

 einem Timbal von Rauch®schen
auf Apfel - Meerrett ich 

Klare Essenz von Cherr y Tomaten mit
kleinen Gem!semaultaschen und Wurzelgem!se

Entenbrust aus dem Teerauch an 
an Ingwer Sauce mit einem Hauch Curr y

auf hausgemachten Nudeln
mit Zwiebellauch

Crepe gef!llt mit f rischen Erdbeeren und Sorbet

Fr• hlin gs Men• II

Turm Aperitif

Tafelspitzs!lz e vom Bergochsen an
Radieschen Vinaigrette  

 
Aufgeschlagene Spargelsuppe mit

Rauch®sch ± Mault" schle

Medaillon vom Milchlammr! cken im Kartof felwickel
gebraten auf Paprika und Zucchini

Rosmarin Kartoffel

Fr!h lingsbl!ten  Parfait
auf marinierten Fr!chten



Turm  Classic 

Turm Aperitif

Praline von der Entenleber im Pumpernickelmantel 
an klassischem Portweingelee mit

 kleinen Salaten der Saison 

Aufgeschlagene Brezensuppe mit
gebratenen Weiûwurstr!del 

und Bergschnittla uch

Filet vom Bergochsen in Rotwein und
duftendem Bergheu pochiert auf Blatt petersilien Sauce

mit Rosmarin Kartof feln

fri sche Fr"c hte mit Sorbet

F!r  Verliebte

Turm Aperitif

Entenbruststeifen aus dem Fr"c hteteerauch
an kleinem Salat mit Rosenbl"ten

und Brotcroutons

Champagner Cremesuppe mit
Rauchlachs und Kaviar

Medaillon vom Schweine®let am Bambusspieû gebraten 
auf hausgemachten Nudeln

mit Morchel Sauce

Dessert Surpr ise 
 f" r Verliebte


